
 

 

 
   

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BAR MENU 
 



 

 

 
    

 
 

 

 

 

 
 
 
 
 

CHAMPAGNES 37,5 cl   75 cl 

 

 
BILLECART SALMON - Rosé Champagne 49€ 93€ 

LAURENT PERRIER - Brut 
 

78€ 

LA COUPE - Glass of Champagne (14 cl) 12€ 

VINS / WINES 14 cl 75 cl 

SAINT EMILION 
Clos Petit Corbin - Cépages Merlot, 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon. 

8,50€ 38€ 

SANCERRE 
Pascal Jolivet - Cépage 100% Pinot noir. 

9,00€ 42€ 

GIVRY 
Michel Sarrazin «Les Dracy» 
Cépage 100% Pinot Noir. 

9,80€ 45€ 

VIEUX BANYULS - cuvée Arrels. 
The French «Porto» from south of France. 

(8 cl) 9,80€ 

 

 
CHABLIS AOC 
Olivier Savary - Cépage 100 % Chardonnay. 

 

 
7,00€ 

 

 
32€ 

POUILLY FUME 
Pascal Jolivet - Cépage 100 % Sauvignon. 

8,00€ 35€ 

CONDRIEU AOC 
Vins de Vienne - Cuilleron/Gaillard/Villard 
Cépage viognier. 

12€ 48€ 

 
COTES DE PROVENCE 
Château Minuti Prestige 
Cépages Grenache, Tibouren. 

 

 
7,00€ 

 

 
32€ 

 



 

 

 
   

 
 

 

WHISKY 
 
          5 cl 

 

Blanton’s Original 46,5% - Bourbon Whisky 

Linkwood 1998, 16 ans - Signatory Vintage 

Lagavulin Pedro Ximenez 

Glenrothes 1997, 17 ans Refill Sherry - Signatory Vintage 

12€ 
 

14€ 
 

16€ 
 

16€ 
 

 

VIEUX RHUMS / OLD RUMS 

 

 

5 cl 

Clément 10 ans - Martinique 14€ 

Santa teresa 1796 - Venezuela 12€ 

Neisson XO - Martinique 16€ 

 
 

 

 

 
 
 
 

GINS 5 cl 

 

Citadelle Reserve 2010 

Hendrick’s 

14€ 

14€ 

 
 

VODKA 5 cl 

 

Belvédère - 40% 12€ 

COGNAC / ARMAGNAC / CALVADOS 5 cl 

Cognac Vallein Napoléon 14€ 

Bas-Armagnac Clos Martin XO 12€ 

Calvados Comte Louis de Lauriston 2004 14€ 

 



 

 

 
 

 
 

 

 

KIR / KIR ROYAL 
 

KIR CASSIS 
White Chardonnay wine - Cassis creme liqueur Merlet. 

 

KIR MURES SAUVAGES 
White Chardonnay wine - blackberries creme liqueur Merlet. 

 

KIR PECHE DE VIGNE 
White Chardonnay wine - Vine peach creme liqueur Merlet. 

 

KIR ROYAL CASSIS 
Champagne - Cassis creme liqueur Merlet. 
Champagne - blackberries creme liqueur Merlet. 

 

KIR ROYAL PECHE DE VIGNE 
Champagne - Vine peach creme liqueur Merlet. 

 
15 cl 

 
9€ 

 
 

9€ 

 
 

9€ 

 

14€ 

 

14€ 

 
 

 
 
 

COCKTAILS 15 cl 

LE MADEMOISELLE 
Vin rosé de Provence - jus de pamplemousse préssé. 
Rosé wine from Provence - fresh grapefruit juice. 

8,00€ 

LE SAINT GERMAIN 
Alcool Saint Germain - eau gazeuse - champagne. Saint 
Germain alcohol - sparkling water - champagne. 

11€ 

VODKA ORANGE 
Vodka Belvédère - jus d’orange pressé. 
Vodka Belvédère - fresh orange juice. 

14€ 

VODKA TONIC 
Vodka Belvédère - Tonic water Mediteranean Fever tree. 

14€ 

GIN TONIC 
Gin de votre choix - Tonic water fever tree. 
Gin of your choice - Tonic water Fever tree. 

14€ 

COCKTAIL CCC 
Bourbon - coca-cola - citron 
Bourbon whiskey - coca cola - lemon 

12€ 

 



 

 

 
 

 
 

 

 

BIERES / BEERS 33 cl 

 
Madame est heureuse de vous faire découvrir la bière Gallia, 
100 % parisienne élaborée par le maître brasseur Simon Hicher. 
Madame is pleased to make you discover Gallia Beers, 100% 
Parisian Beers, brewed by Simon Hicher. 

 

 

LAGER Blonde 
Une bière aux reflets ambrée qui offre de légères 
notes d’épices grâce au houblon alsacien Strisselspalt. 
Amertume fraîche et la fin de bouche délicatement 
poivrée. 
Golden blonde brewed from selected French malts and 
the best selection of Strisselspalt hops from Alsace. 

 

HEFEWEIZEN Blanche 
Bière blanche non filtrée au blé malté qui lui 
confère douceur et légèreté. 
Unfiltered and incredibly tasty beer. Its unique and subtle 
flavor comes from its special yeast and malted wheat. 

7,00€ 

 
 
 
 
 
 

7,00€ 

 

 
 
 

APERITIFS 
 

Martini rouge 

Martini Blanc 

Amaretto 

Vieux Banyuls - Cuvée Arrels 
The French «Porto» from south of France. 

8 cl 

 

 
6,00€ 

 

6,00€ 
 

6,00€ 
 

9,80€ 

 



 

 

 
   

 

 

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICES  
20 cl 

 
Orange préssée 6€ 
Fresh orange juice 

 

Pamplemousse préssé 6€ 
Fresh grapefruit juice 

 

Tomate 6€ 
Tomato juice 

 

Pomme verte 6€ 
Fresh green apple juice 

 
 
 

 

    SODAS & EAUX 
 

 
Coca- cola (25 cl) 6€ 

Coca-cola light (50 cl) 6€ 

Limonade (33 cl) 6€ 

Scheeps Tonic (25 cl) 6€ 

Evian 
Still water (33cl) 

3€ 

Badoit 
Sparkling water (33 cl) 

3€ 

Perrier 
Sparking water (20 cl) 

5€ 

Energy Drink Bio - Pure-bio (25 cl) 3€ 

 



 

 

 
   

 
 

 

CAFÉS / COFFEES 
 

 

Café expresso 3€ 
 

Café américain 5€ 
American coffee 

 

Cappuccino 5€ 
 

Latte Macchiato 5€ 
 

Chococcino (chocolat, café, lait / chocolate, coffee, milk) 5€ 
 

Chocolat chaud 5€ 
Hot chocolate 

 
 
 

THÉS / TEAS 
 
 

English breakfast 5€ 

Ceylan 5€ 

Darjeeling 5€ 

Earl Grey 5€ 

Thé vert / Green tea 5€ 

Thé vert menthe / Green mint tea 5€ 

Thé du mois / Tea of the month 5€ 
 
 
 

TISANES / INFUSIONS 
 

Camomille / Camomile 5€ 

Verveine / Verbena 5€ 

Tilleuil / Lime-flower 5€ 



 

 

 
   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

PETITS CREUX 
 

 



 

 

 

 

NOS SOUPES BIO - OUR ORGANIC SOUPS 
 
 
 

Soupe de potirons bio - organic pumpkin soup 9€ 

Crème légère de tomate bio - cream of tomato soup 9€ 
 

 

NOS PLATS - MAIN COURSES 330 gr 

 
 

 

The traditional blanquette of veal & vegetables 

Authentic Beef bourguignon 

Tortellini pasta with mediterranean vegetables 

Tortellini pasta with Chorizo and sweet spices 

 

 

PETITES DOUCEURS – LITTLE 
SWEETS 

100 gr 

 

 

L’Accord parfait Baba & Canelé - The perfect blend of Baba & Canelé 6€ 

Chocolat fondant, biscuit café - Little chocolate-coffee sweet 6€ 

Dom-Tom d’ananas - Roasted pineapple with vanilla 6€ 

 

 

Vous avez été séduit par cette formule ? Nos bocaux sont en vente libre à la 
Réception de l’hôtel. 

Did you enjoy our Gourmet jars ? They are available at the hotel Reception

La traditionnelle blanquette de veau et ses petits légumes 18€ 

L’authentique Boeuf bourguignon 18€ 

Tortellini aux légumes méditerranéens 17€ 

Tortellini au Chorizo et épices douces 16€ 

 


